
A poco più di un anno di di-
stanza dal lancio sul mercato 

internazionale, continua il grande 
successo di Collezione Milano, 
la linea di pasta ripiena “haute 
couture” targata Zini. Un insieme 
di proposte di grande effetto, tanto 
versatili da passare con disinvoltu-
ra da un semplice condimento a ba-
se di olio extra vergine di oliva fino 
ai menù più elaborati. I ripieni pro-
posti hanno in comune l’assoluta 
genuinità e si differenziano tra loro 
per un gusto sempre inconfondibile 
e fortemente connotato, grazie alla 
scelta di ingredienti rigorosamente 
“made in Italy”, combinati tra loro 
in ricette sfiziose e ricercate. 

A tutto questo si aggiunge la qualità 
superiore della pasta fresca Zini, 
omogenea, genuina e di colore 
giallo intenso, realizzata secondo 
una tecnica che riproduce l’impa-
stazione a mano, per offrire una 
maggiore porosità. 
Molte le proposte: i ripieni spazia-
no dai funghi porcini ai formaggi 
tipici regionali, per arrivare ai 

crostacei e alle verdure di stagione 
come i carciofi, i peperoni e le 
melanzane. Grande varietà anche 
dal punto di vista dei formati: da 
segnalare ad esempio le Stelle, 
composte da due ampi dischi di 
pasta all’uovo sovrapposti, gli 
eccentrici Fagottini oppure i più 
tradizionali Agnolotti. Il risultato è 
una gamma di proposte di successo, 
pensata per rappresentare un vero 
e proprio inno alla cucina italiana. 
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pasta
le nuove proposte di collezione 

milano e una soluzione 
innovativa per la pasta fresca 

I ripieni hanno in comune 

l’assoluta genuinità e  la scelta 

degli ingredienti  è 

rigorosamente “made in Italy”

La

haute couture

Noirs al tartufo



E non è tutto, perché Zini Prodotti 
Alimentari propone anche una solu-
zione pensata per offrire tutta la qua-
lità della sua pasta fresca surgelata al 
mondo della ristorazione veloce in 
modo semplice, pratico e convenien-
te: si tratta della possibilità, unica 
nel suo genere, di rinvenire contem-
poraneamente la pasta Zini e i sughi 
surgelati in scaglie Su-Gò. Grazie 
ad un costante miglioramento della 
compatibilità tra i due prodotti, con 
Zini si può scegliere l’abbinamento 
tra la pasta e il sugo preferiti, prepa-
rando poi tutto insieme direttamente 
in padella, nel microonde, a bagno-
maria, oppure nel forno, tradizionale 
o a vapore. Tutto ciò senza sprechi e 
con un notevole risparmio di tempo: 
bastano da un minimo di 30 secondi 
per la pasta corta, fino a 2 minuti nel 
caso della pasta ripiena, anche con 
l’utilizzo della macchina scaldapasta 
Zinilunch. 

Collezione Milano:  
le novità 2010
Noirs al Tartufo: sensuali, ele-
ganti e misteriosi, colpiscono lo 
sguardo con il colore nero intenso 
della pasta e appagano il palato 
con un intrigante ripieno a base 
di tartufo. 
Sorrisi agli Asparagi: due mor-
bide mezzelune di pasta all’uovo 
lasciano ampio spazio ad un cre-
moso ripieno dal gusto delicato 
e inconfondibile, arricchito con 
scaglie di asparagi.  
Sorrisi Parmigiano e Basilico: in 

questa proposta dominano le note 
aromatiche del basilico, magi-
stralmente abbinate al sapore tipi-
camente italiano del Parmigiano. 
Il basilico è presente anche nella 
pasta, che risulta puntinata di 
verde, per un risultato piacevole 
anche alla vista. 

Zini Prodotti Alimentari
Con oltre 50 anni di esperienza tut-
ta italiana, è un’azienda leader nel 
settore della pasta fresca surgelata. 
La vasta gamma di prodotti com-
prende gli Gnocchi, la pasta all’uo-
vo, la Polenta e squisite ricette di 
pasta ripiena. 
Zini Prodotti Alimentari ha conse-
guito con successo le certificazioni 
ISO 9000, BRC e IFS – Internatio-
nal Food Standard, superando con-
trolli severi su tutta la filiera, con 
particolare attenzione al rispetto 
dell’HACCP.
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Sorrisi Parmigiano e Basilico


